Danone ist weltweit Hersteller von
Molkereiprodukten. In vielen
Niederlassungen, wie in Frankreich, Polen,
der Tschechei, Ungarn und Taiwan, arbeitet
man mit mobilen Wiegesystemen von
RAVAS.

In  Rotselaar werden unter anderem
Fruchtjoghurts hergestellt fir den
Belgischen, Hollandischen und
Luxemburgischen Markt. Der Ansatz dieser
Fruchtjoghurts erfolgt in Stationen, wo der
Joghurt mit verschiedenen Fruchtpraparaten
gemischt wird. Pro Tag werden ungefahr 50
Tonnen Yoghurt mit 7 Tonnen Frucht
gemischt. Die Fruchtpraparate werden in
Containern mit circa 1000 kg angeliefert.

Das Problem ‘Produktions-Stillstand’

Das Mischen von Frucht und Yoghurt erfolgt in Chargen.
Jede Charge braucht eine bestimmte Quantitéat Frucht. Nach
Fertigung einer Charge wird das Restgewicht geschéatzt und
registriert, was fur Danone regelméaRig folgende Probleme mit
sich bringt:

* Es ist sehr schwierig zu schatzen, ob ein Container halb
oder nur zu einem Drittel gefullt ist. Es passierte immer
wieder, daf® eine Produktionslinie stillstand, weil ein
Container unerwartet leer war. Weil Danone mit mehreren
parallellen Dosiereinheiten arbeitet, bedeutete dies den
kompletten Stillstand einer Produktionslinie, bis der leere
Container ersetzt wurde.

* Um dies zu vermeiden, war es erforderlich, dal3 jemand
beinahe permanent bei den Mischstationen anwesend
sein muf3te, um zu kontrollieren, ob die Container noch
genlgend Fullmenge hatten.

* Mit geschatzten Gewichten als Basis war es schwierig,
den Rohstoffeinsatz zu planen. Man konnte nie sicher
sein, wann der Container leer sein wiirde und ersetzt
werden muf3te.

Exakte Planung mit wiegenden Handhubwagen
von RAVAS

Um mit exakten Daten arbeiten zu konnen, hat Danone
RAVAS gewahlt. Nach jeder Charge werden die
Fruchtcontainer mit wiegenden Handhubwagen
kontrolliert. Der Restinhalt der Container wird auf diese
Weise genau festgestellt. Mit diesen korrekten
Gewichtsdaten kann Danone:

e die Produktion besser vorbereiten. Unerwartetes
Erliegen der Produktion gehdért der Vergangenheit an.

e kontrollieren, wenn es nétig ist. Es ist nicht mehr
notwendig, dall jemand permanent anwesend ist. Nur
wenn die Charge fertig ist bzw. wenn ein
Fruchtcontainer ersetzt werden muR, braucht ein
Mitarbeiter einzugreifen.

* die Anlieferung der bendtigten Fruchtaufbereitungen
besser beherrschen. Man kennt die exakte Quantitat
verflgbarer Fruchtmassen.




